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INLATIN AMERICA THE FOOD IS MORE THAN A SIMPLE
DISH. IT IS AN EVENT, A CELEBRATION THAT IS
SHARED SAVORED, AND ENJOYED WITH THE SOUL.
WE INVITE YOU TO JOIN US IN THIS CEREMONY.

TUNA OMAKASE (506 /8.7500)

BLUEFIN TUNA / THICK-CUT (AKAMI, CHUTORO, 0TORO)
SASHIMI /PONZU GEL / SPICY TUNA

TEMAKI / FURIKAKE / CRISPY NORI / IKURA /

NIGIRIS WITH TRUFFLED PONZU / PONZU AND

PASSION FRUIT SAUCE WITH YELLOW CHILI. $1.490

FISAN IBERIAN HAM o006 /350D
1007% ACORN-FED /7 TOMATO AND GARLIC SAUCE

/ GRILLED ARTISAN BREAD $1,690

TUNA “CHICHARRON" w206/ 4.200)
“GUACAMOLE" / “PICO DE GALLO" SAUCE / ROASTED
TOMATO “MOLCAJETEADA™ SAUCE / YUZU AVOCADO

/ HANDMADE “TORTILLAS” $ 660

ROASTED BEETS
GOAT CHEESE EMULSION / CARAMELIZED WALNUTS
/ BEET VINAIGRETTE / “CHILE MORITA" OIL / GREEN

APPLE $ 450

CAESAR SALAD

HOMEMADE CAESAR DRESSING / CRUNCHY
QUINOA 7/ GRANA PADANO CHEESE

/ CHERRY TOMATOES MARINATED IN
CHIPOTLE BALSAMIC SAUCE

BURRATA AND GARDEN
TOMATOES

STRAWBERRY CONCASSE / RUSTIC BREAD
/ HEIRLOOM TOMATO / “CHIMICHURRI”

$ 490
$ 690

(150 6 /5.0202)

$ 890

(1806 /7 6.301)

$ 540
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HAMACHI TIRADITO (o6/2.800
JAPANESE HAMACHI / YUZU - DILL SAUCE
/ NORI / TOBIKO / GREEN APPLE JELLY / TAKUAN

TUNA TIRADITO oo6s3.502)
BLUEFIN TUNA / FRESNO CHILI PICKLES / PASSION
FRUIT PONZU / PONZU GEL / AVOCADO / SESAME MIX

YELLOW CEVICHE oos/3500
HAMACHI / COOKED SHRIMP / YELLOW “AGUACHILE"

/ ORANGE / MANGO / “CHILE MORITA™ OIL / RED ONION
/ CHIPS

ACEVICHADO ROLLaoos/3500)
KAMPACHI TIRADITO / PERUVIAN “LECHE DE TIGRE™
/ TOGARASHI AIOLI 7/ SHRIMP TEMPURA /7 KABAYAKI
/ SERRANO CHILI 7/ MASAGO

TRUFFLED SURF AND TURF aooe)
BEEF TENDERLOIN / TEMPURA SHRIMP / SEASONAL
FISH TRUFFLE / ASPARAGUS / TRUFFLED KABAYAKI

/ TRUFFLED AIOLI

SPICYTUNA ROLL Goc/1.700)
YELLOWFIN TUNA / PERSIAN CUCUMBER / NORI
SEAWEED / BUBU ARARE / AVOCADO / PANKO /
MAYONNAISE YUKU KOSHO

SHORT RIB TACOS wurz/s906/3.100)
WOOD-FIRED RIBS / GRAPE DEMI-GLACE / FLOUR
TORTILLA / CREAMY JALAPENO SAUCE 7/ PEANUT AND
ARBOL SPICY SAUCE / POTATO AND SWEET POTATO CRISP

"HUMITA EMPANADA" ;1)
SWEET CORN / YUZU AVOCADO / PERUVIAN
YELLOW AJI / MENNONITE CHEESE / CORIANDER
/ “CHIMICHURRI"

GRILLED PERUVIAN

OCTOPUS to06/3.502)
ANTICUCHERO MISO MARINADE / RICE FOAM / NIKKEI
“CHIMICHURRI” / SALICORNIA / LEEK ASHES

$ 680

$ 680

$ 680

$ 640

$ 690

$ 640

$990

$ 340

$790
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SHRIMP & CRAB ENCHILADAS 2006/ 700

CREAMY “GUAJILLO" SAUCE / "0AXACA” CHEESE
/ CORN “TORTILLA” / SOUR CREAM / "PLATANO
MACHO™ / LETTUCE SALAD WITH CHILI AND LEMON

VINAIGRETTE $ 950

NIKKEI-STYLE FISH

“ZARANDEADO" (1806/6300)
JAPANESE MARINADE /7 OYSTER SAUCE /7 PEANUT
/ SESAME / “"HONDASHI" 7 “PICO DE GALLO"
ASIAN-STYLE 7/ AVOCADO YUZU EMULSION /
FLOUR TORTILLAS 7/ CREAMY RICE WITH

GUAJILLO SAUCE $1.170

SLOW-COOKED SMOKED

SHORT RIB (1006 /1402
NIKKEI DEMI-GLACE WITH PURPLE CORN 7/ CREAMY
MASHED POTATOES WITH NUTMEG 7/ ASIAN

MUSHROOMS / FRIED GARLIC CHIPS $1.750

WOOD-FIRED JUMBO

SHRIMP (2567790
PERUVIAN MARINATED / CREAMY PANCA SAUCE
/ PERUVIAN CRIOLLA 7/ STIR-FRIED GOHAN WITH

FURIKAKE $1.170

CHICKEN CUSCO STYLE s06/12.302)
CHICKEN THIGHS /7 “CUSCO” MARINADE / MASHED
POTATOES IN HUANCAINA” SAUCE / CREOLE

SAUCE / GRILLED VEGETABLES / ROASTED LEMON $820

u n

LOMO SALTEADO socs/5.600)
BEEF TENDERLOIN / CREAMY RICE /7 ASIAN
SAUCE 7/ POTATO AND SWEET POTATO CRISP

/ POACHED CHERRYS 7/ ROCOTO AIOLI $1.030

PORK BELLY & SCALLOPS (20067700

SWEET CORN PUREE / CHERRY TOMATO

/ EDAMAME 7/ BUTTER M0JO / PLUM GLAZE $870

"TORO" BURGER 2205/ 7.702)

BLEND RIB EYE-NEW YORK HOMEMADE / BACON

JAM / ARTISAN AMERICAN STYLE MUSTARD

/ PROVOLONE CHEESE / ARGENTINIAN “CHIMICHURRI”

/ FRIES / PICKLED CUCUMBERS 7/ LETTUCE $ 890

GLAZED ORGANIC CARROTS
O BARBECUE - GOCHUJANG / CREAMY CUCUMBER
@ AND DILL HAZELNUTS WITH TOGARASHI RAYU

® CRILLED ASPARAGUS
© CREAMY TAHINI AND AVOCADO / MISO ALIOLI

@ CREAMY MASHED POTATOES
PANKO GRATIN / BUTTER AND PARMESAN CHEESE
/ CHIVES

O TRUFFLE POTATOES
@ TRUFFLE OIL / PARMESAN CHEESE

"ESQUITES"” MAC & CHEESE
CRUNCHY TAJIN / “QUESO FRESCO" / CHIPOTLE
CHEDDAR SAUCE WITH CORN / CHIVES

$ 400

$ 400

$ 400

$ 400

$ 400

ALL THE STEAKS ARE ACCOMPANIED WITH ARGENTINIAN

CHIMICHURRI
POTATOES

SAUCE, SHISHITOS AND

CAMBRAY

PRIME BEEF TENDERLOIN 3006 /10502 1,590

PRIME RIBEYE 4006 /1402

PRIME NEW YORK STRIP 4006 /14012

CATCH OF THE DAY 1s06/6.302

$1,590
$1,390

990

ASK THE WAITER FOR THE HOME-AGED MEAT OPINION
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EN LATINOAMERICA LA COMIDA ES MAS QUE UN SIMPLE
PLATILLO. ES UN EVENTO, UNA CELEBRACION QUE SE
COMPARTE, SABOREA Y DISFRUTA CON EL ALMA.

TE INVITAMOS A ACOMPANARNOS EN ESTA CEREMONIA.

OMAKASE DE ATUN @sos /87500

ATUN ALETA AZUL / SASHIMI CORTE GRUESO (AKAMI, CHUTORO,
OTORO) GEL DE PONZU / TEMAKIS DE ATUN PICANTE / FURIKAKE /
NORI CRUJIENTE / IKURA / NIGIRIS CON PONZU TRUFADA / SALSA
DE PONZU Y MARCUYA CON AJi AMARILLO

$1,490
JAMON IBERICO FISAN woos/350n
100% DE BELLOTA / SALSA DE JITOMATE Y

AJO/ PAN RUSTICO PARRILLADO $1,690

CHICHARRON DE ATUN az06/4.200
GUACAMOLE / PICO DE GALLO SALTEADO / SALSA
MOLCAJETEADA DE TOMATE ROSTIZADO / AGUACATADA

DE YUZU/ TORTILLAS HECHAS A MANO $ 660

BETABEL ROSTIZADO
EMULSION QUESO DE CABRA / NUEZ
CARAMELIZADA / VINAGRETA DE BETABEL /

ACEITE DE CHILE MORITA / MANZANA VERDE $ 450

ENSALADA CESAR
ADEREZO CESAR CASERO / QUINOA
CRUJIENTE / QUESO GRANA PADANO

/TOMATES CHERRY MARINADOS EN
BALSAMICO DE CHIPOTLE

S 490
$ 690

(1506 /5.0202)

$ 890

(1806 /7 6.302)

BURRATA Y TOMATES
DE LA HUERTA
CONCASSE DE FRESAS / PAN DE CAMPO

/ TOMATE HEIRLOOM / CHIMICHURRI $ 540

| Jo

TIRADITO DE HAMACHI sos/2.800
HAMACHI BURI JAPONES / SALSA YUZU-ENELDO
/ NORI / TOBIKO / GEL DE MANZANA VERDE / TAKUAN

TIRADITO DE ATUN uoo6/3500
ALETA AZUL / FRESNO ENCURTIDO / PONZU
DE MARACUYA / GEL DE PONZU / AGUACATE / MIX DE AJONJOLI

CEVICHE AMARILLO (100 6 /3.502)
HAMACHI / CAMARON COCIDO / AGUACHILE
AMARILLO / NARANJA / MANGO/ ACEITE DE
CHILE MORITA / CEBOLLA MORADA / CHIPS

S 680

S 680

$ 680

ROLLO ACEVICHADO NIKKEI aoos/3502)

TIRADITO DE KAMPACHI / LECHE DE TIGRE
PERUANA / AIOLI TOGARASHI / CAMARGN
TEMPURA / KABAYAKI / CHILE SERRANO / MASAGO

S 640

ROLLO MAR Y TIERRA TRUFADO o)

FILETE DE RES / CAMARGN TEMPURA /
TRUFA FRESCA DE TEMPORADA / ESPARRAGOS /
KABAYAKI TRUFADA / AIOLI DE TRUFA

ROLLO ATUN PICANTE s06/1.70n)
PEPINO PERSA / ALGA NORI / BUBU ARARE /

AGUACATE / PANKO / MAYONESA

YUZU KOSHO / TEMPURA

TACOS D_E SHORT RIB (4PZ/79067/3.102)
COSTILLA A LA LENA / DEMI-GLACE DE UVA / TORTILLA

DE HARINA / SALSA DE JALAPENO CREMOSA / SALSA DE
CACAHUATE Y ARBOL / CRUJIENTE DE PAPA Y CAMOTE

EMPANADA DE HUMITA z»2)
ELOTE AMARILLO / AGUACATADA DE YUZU / AJI
AMARILLO PERUANO / QUESO MENONITA / CILANTRO
/ CHIMICHURRI

PULPO PERUANO

AL GRILL toos/3500
MARINADO ANTICUCHERO DE MISO / ESPUMA DE ARROZ
/ CHIMICHURRI NIKKEI / SALICORNIA/ CENIZAS DE PORO

$ 690

S 640

$990

$ 340

$ 790
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ENCHILADAS DE CAMARON Y
CANGREJO oos/700

SALSA CREMOSA DE GUAJILLO / QUESO OAXACA
/TORTILLLA DE MA{Z / CREMA ACIDA / PLATANO
MACHO / ENSALADA DE LECHUGA CON VINAGRETA
DE CHILE Y LIMON

PESCADO ZARANDEADO ESTILO

NIKKEI (1806 /7 6.30Z)

ADOBO JAPONES/ SALSA DE OSTION / CACAHUATE/
AJONJOLI / HONDASHI / PICO DE GALLO ASIATICO/
EMULSION DE AGUACATE Y YUZU / ARROZ CREMOSO
CON GUAIJILLO

SHORT RIB AHUMADO EN

COCCION LENTA o067/ 1402
DEMI-GALCE NIKKEI DE CHICHA MORADA / PURE DE
PAPA CREMOSO CON NUEZ MOSCADA / HONGOS
ASIATICOS/ CHIPS DE AJO FRITO

CAMARON JUMBO

A LA LENA (2256/7.901)

MARINADO PERUANO / SALSA CREMOSA DE PANCA
PERUANA/ CRIOLLA PERUANA / GOHAN SALTEADO CON
FURIKAKE

POLLO ESTILO CUSCO (3506 /12.302)
MUSLOS DE POLLO / ADOBO CUSCO / PURE DE
PAPA CREMOSO CON NUEZ MOSCADA / SALSA
CRIOLLA / VEGETALES A LA PARRILLA / LIMON ASADO

LOMO SALTEADO (1606 /5.602)
FILETE DE RES ARGENTINO / ARROZ CREMOSO /
SALSA ASIATICA / CRUJIENTE DE PAPA Y CAMOTE /
CHERRYS ESCALFADOS / AIOLI ROCOTO

$ 950

$ 1,170

$ 1,750

$ 1,170

$790

$1,030

PORK BELLY & SCALLOPS 006/ 702)

PURE DE ELOTE DULCE / TOMATE CHERRY / EDAMAME /
MO0JO DE MANTEQUILLA / GLASEADO DE CIRUELA

HAMBURGUESA TORO ¢206/7.7 00
BLEND RIB EYE-NEW YORK HECHA EN CASA /
MERMELADA DE TOCINO / MOSTAZA ESTILO AMERICANA
ARTESSANAL / QUESO PROVOLONE / CHIMICHURRI
ARGENTINO / PEPINILLOS EN CONSERVA / LECHUGA/
PAPAS FRITAS

S 870

$ 890
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ZANAHORIAS ORGANICAS GLASEADAS
BARBECUE - GOCHUJANG / CREMOSO DE PEPINO

Y ENELDO / AVELLANA CON TOGARASHI / RAYU S 400
ESPARRAGOS AL GRILL

CREMOSO DE TAHINI'Y AGUACATE / AIOLI MISO S 400
PURE DE PAPA CREMOSO

GRATIN DE PANKO / MANTEQUILLA Y

PARMESANO / CEBOLLIN S 400
PAPAS TRUFAS

ACEITE DE TRUFA / QUESO PARMESANO S 400
ESQUITES MAC & CHEESE

TAJIN CRUJJIENTE / QUESO FRESCO / SALSA

DE CHEDDAR, CHIPOTLE Y ELOTE / CEBOLLIN S 400

ESPECIALES

*TODOS LOS CORTES SE ACOMPANAN CON CHIMICHURRI
ESTILO ARGENTINO, SHISHITOS Y PAPAS CAMBRAY*

FILETE PRIME s006/1050z $1,590
RIB EYE PRIME 006 /1402 $1,590
NEW YORK PRIME 4006 /1402 $1,390
PESCA DEL DiA 15067630z $ 990

*PREGUNTA AL MESERO POR LA OPCION DE CARNE ANEJADA EN CASA*

CONTAINS CONTAINS
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TEXTURE'S CHOCOLATE CAKE

AMARETTO GANACHE / WHIPPED GANACHE /

COCOA GLAZE / OAXACAN CHOCOLATE ICE

CREAM $ 520

SWEET CORN PIE
VANILLA ICE CREAM / HIBISCUS SAUCE AND

MEZCAL / CARAMELIZED POPCORN $ 390
CHURROS

SALTED CARAMEL SAUCE / CHOCOLATE

SAUCE / “CAJETA” SAUCE / HOT CHOCOLATE $ 390

SORBET & ICE CREAM CONES

ASSORTED
3 DIFFERENT ICE CREAM FLAVORS
AND SEASONAL SORBETS $ 390

BOMB

EXPLOSION OF FLAVORS FEATURING OUR

ARTISANAL CREATIONS: COCONUT SORBET /

CHOCOLATE ICE CREAM / VANILLA ICE CREAM /

PASSION FRUIT SAUCE / VANILLA SAUCE /

CHOCOLATE BROWNIE / FRESH STRAWBERRIES /
HOUSE-MADE MERINGUES $ 890

SAKURA

HAKU (1.5 0Z) / COCONUT PUREE / PINAPPLE PUREE /
LEMON /7 WHIPPING CREAM / DARK COCOA BITTERS /
CINNAMON STICK / EDIBLE FLOWER $ 485

KEY LIME PIE MARTINI
INFUSED HAKU WITH VANILLA (2 0Z)
COCONUT CREAM / LEMON $ 485

TIRAMISU DE COCO
LICOR 43 (0.5 0Z) / LICOR 43 HORCHATA (0.5 0Z) /
GRAND MARNIER (1 0Z) / COFFEE / CALAHUA /

WHIPPING CREAM $ 485
iy

AMERICANO s 100 CARAJILLO $ 485

EXPRESSO s 90 LICOR 43 (2 07)

DOUBLE s 120 EXPRESSO COFFEE

LATTE s100 MEXICAN COFFEE § 485

HORNITOS (1 0Z)
CAPUCHINO s T KAHLUA (102)

MACHIATO s 90 EXPRESSO COFFEE

TEA $ 100 WHIPPING CREAM

JAGERMEISTER $220 AMARETTO $ 220
FERNET-BRANCA $220 GRAND MARNIER $ 220
SAMBUCA $220 BAILEYS $ 220

TEXTURE'S CHOCOLATE CAKE

AMARETTO GANACHE 7/ WHIPPED GANACHE /

COCOA GLAZE / OAXACAN CHOCOLATE ICE

CREAM $ 520

SWEET CORN PIE
VANILLA ICE CREAM / HIBISCUS SAUCE AND

MEZCAL / CARAMELIZED POPCORN $ 390
CHURROS

SALTED CARAMEL SAUCE / CHOCOLATE

SAUCE / “CAJETA” SAUCE / HOT CHOCOLATE $ 390

SORBET & ICE CREAM CONES

ASSORTED
3 DIFFERENT ICE CREAM FLAVORS
AND SEASONAL SORBETS $ 390

BOMB

EXPLOSION OF FLAVORS FEATURING OUR

ARTISANAL CREATIONS: COCONUT SORBET /

CHOCOLATE ICE CREAM /7 VANILLA ICE CREAM /

PASSION FRUIT SAUCE /7 VANILLA SAUCE /

CHOCOLATE BROWNIE / FRESH STRAWBERRIES /
HOUSE-MADE MERINGUES $ 890

SAKURA

HAKU (1.5 0Z) / COCONUT PUREE / PINAPPLE PUREE /
LEMON /7 WHIPPING CREAM / DARK COCOA BITTERS /
CINNAMON STICK / EDIBLE FLOWER $ 485

KEY LIME PIE MARTINI
INFUSED HAKU WITH VANILLA (2 0Z)
COCONUT CREAM / LEMON $ 485

TIRAMISU DE COCO
LICOR 43 (0.5 0Z) / LICOR 43 HORCHATA (0.5 0Z) /
GRAND MARNIER (10Z) 7/ COFFEE / CALAHUA /

WHIPPING CREAM $ 485
illy

AMERICANO ¢ 100 CARAJILLO $ 485

EXPRESSO $ 90 LICOR 43 (2 07)

DOUBLE § 120 EXPRESSO COFFEE

LATTE s100 MEXICAN COFFEE $ 485

HORNITOS (1 0Z)
CAPUCHINO s 100 KAHLUA (102)

MACHIATO  $90  ExpRESSO COFFEE
TEA $100  WHIPPING CREAM

JAGERMEISTER $220 AMARETTO $ 220
FERNET-BRANCA $220 GRAND MARNIER $ 220
SAMBUCA $220 BAILEYS $ 220



CHOCOLATE EN TEXTURAS

GANACHE DE AMARETTO / GANACHE MONTADA /

GLASEADO DE CACAO / HELADO DE CHOCOLATE

0AXAQUENO $ 520

PIE DE ELOTE
HELADO DE VAINILLA HECHO EN CASA / SALSA DE
JAMAICA'Y MEZCAL / PALOMITAS CARAMELIZADAS  $ 390

CHURROS

SALSA DE CARAMELO SALADO / SALSA

DE CHOCOLATE / SALSA DE CAJETA /

CHOCOLATADA CALIENTE $ 390

TRILOGIA DE HELADOS
SELECCION DE 3 SABORES DE HELADOS
Y SORBETES DE TEMPORADA $ 390

BOMBA

EXPLOSION DE SABORES CON TODOS NUESTROS

PRODUCTOS ARTESANALES: SORBETE DE COCO /

HELADO DE CHOCOLATE / HELADO DE VAINILLA /

SALSA DE MARACUYA / SALSA DE VAINILLA /

BROWNIE DE CHOCOLATE / FRESAS / MERENGUES $ 890

SAKURA

HAKU (45 ML) / PURE DE COCO / PURE DE PINA /

LIMON AMARILLO / CREMA WHIPPING / BITTER CACAO
0SCURO / BASTON DE CANELA / FLOR COMESTIBLE  $ 485

MARTINI DE PAY DE LIMON
HAKU INFUSIONADO CON VAINILLA (60 ML)
CREMA DE COCO / LIMON AMARILLO $ 485

TIRAMISU DE COCO
LICOR 43 (15 ML) / LICOR 43 HORCHATA (15 ML) /
GRAND MARNIER (30 ML) / CAFE / CALAHUA /

CREMA WHIPPING $ 485
[/
illy
AMERICANO s 100 CARAJILLO $ 485
EXPRESSO ¢ 90 LICOR 43 (60 ML)
DOBLE ¢ 120 CAFE EXPRESSO

LATTE s 100 CAFE MEXICANO s 485

HORNITOS ( 30 ML)
CAPUCHINO  $100  (auLua (30 ML)

MACHIATO s 90 CAFE EXPRESSO
TE $ 100 CREMA BATIDA
JAGERMEISTER $220 AMARETTO $ 220
FERNET-BRANCA $220 GRAND MARNIER $ 220
SAMBUCA $220 BAILEYS $ 220

CHOCOLATE EN TEXTURAS

GANACHE DE AMARETTO / GANACHE MONTADA /

GLASEADO DE CACAO / HELADO DE CHOCOLATE

0AXAQUENO $ 520

PIE DE ELOTE
HELADO DE VAINILLA HECHO EN CASA / SALSA DE
JAMAICA'Y MEZCAL / PALOMITAS CARAMELIZADAS  $ 390

CHURROS

SALSA DE CARAMELO SALADO / SALSA

DE CHOCOLATE / SALSA DE CAJETA /

CHOCOLATADA CALIENTE $ 390

TRILOGIA DE HELADOS
SELECCION DE 3 SABORES DE HELADOS
Y SORBETES DE TEMPORADA $ 390

BOMBA

EXPLOSION DE SABORES CON TODOS NUESTROS

PRODUCTOS ARTESANALES: SORBETE DE COCO /

HELADO DE CHOCOLATE / HELADO DE VAINILLA /

SALSA DE MARACUYA / SALSA DE VAINILLA /

BROWNIE DE CHOCOLATE / FRESAS / MERENGUES $ 890

SAKURA

HAKU (45 ML) / PURE DE COCO / PURE DE PINA /

LIMON AMARILLO / CREMA WHIPPING / BITTER CACAO
0SCURO / BASTON DE CANELA / FLOR COMESTIBLE  § 485

MARTINI DE PAY DE LIMON
HAKU INFUSIONADO CON VAINILLA (60 ML)
CREMA DE COCO / LIMON AMARILLO $ 485

TIRAMISU DE COCO
LICOR 43 (15 ML) / LICOR 43 HORCHATA (15 ML) /
GRAND MARNIER (30 ML) / CAFE / CALAHUA /

CREMA WHIPPING $ 485
[J
illy
AMERICANO s 100 CARAJILLO s 485
EXPRESSO s 90 LICOR 43 (60 ML)
DOBLE s 120 CAFE E,XPRESSO
LATTE ¢ 100 CAFE MEXICANO ¢ 485
HORNITOS ( 30 ML)
CAPUCHINO s 100 KAHLUA (30 ML)
MACHIATO s 90 CAFE EXPRESSO
TE $ 100 CREMA BATIDA
JAGERMEISTER $220 AMARETTO $ 220

FERNET-BRANCA s$220 GRAND MARNIER s 220
SAMBUCA $ 220 BAILEYS $ 220



	ceviche & sushi bar hamachi tiradito  jApanese hamachi / yuzu - dill sauce  / nori / tobiko / green apple jelly / takuan                      $ 680
	tuna tiradito bluefin tuna / fresno chili pickles / passion  fruit ponzu / ponzu gel / avocado / sesame mix                $ 680
	yellow ceviche hAmachi / cooked shrimp / yellow “aguachile”  / orange / mango / “chile morita” oil / red onion  / chips                                                                                             $ 680
	acevichado roll kAmpachi tiradito / peruvian “leche de tigre”  / togarashi aioli / shrimp tempura / kabayaki  / serrano chili / masago                                                           $ 640
	truffled surf and turf beef tenderloin / tempura shrimp / seasonal  fish truffle / asparagus / truffled kabayaki  / truffled aioli                                                                           $ 690
	spicytuna roll yellowfin tuna / persian cucumber / nori  seaweed / bubu arare / avocado / panko /  mayonnaise yuku kosho                                                              $ 640
	starters
	short rib tacos wood-fired ribs / grape demi-glace / flour  tortilla / creaMy jalapeno sauce / peanut and  arbol spicy sauce / potato and sweet potato crisp          $ 990
	”humita empanada” sweet corn / yuzu avocado / peruvian  yellow aji / mennonite cheese / coriander  / “chimichurri”                                                                             $ 340
	grilled peruvian  octopus   anticuchero miso marinade / rice foam / nikkei  “chimichurri” / salicornia / leek ashes                               $ 790
	(80 g / 2.8 oz)
	(100 g / 3.5 oz)
	(100 g / 3.5 oz)
	(100 g / 3.5 oz)
	(100 g )
	(50 g / 1.7 oz)
	(4 pz / 90 g / 3.1 oz)
	(2 pz)
	(100 g / 3.5 oz)

	cheff’s specialties shrimp & crab enchiladas creamy “guajillo” sauce / “oaxaca” cheese  / corn “tortilla” / sour cream / “platano  macho” / lettuce salad with chili and lemon  vinaigrette                                                                       $ 950
	nikkei-style fish  “zarandeado”  japanese marinade / oyster sauce / peanut  / sesame / “hondashi” / “pico de gallo”  asian-style / avocado yuzu emulsion /  flour tortillas / creamy rice with  guajillo sauce                                                               $ 1,170
	slow-cooked smoked  short rib  nikkei demi-glace with purple corn / creamy  mashed potatoes with nutmeg / asian  mushrooms / fried garlic chips                               $ 1,750
	wood-fired jumbo  shrimp  peruvian marinated / creamy panca sauce  / peruvian criolla / stir-fried gohan with  furikake                                                                           $ 1,170
	chicken cusco style  chicken thighs / “cusco” marinade / mashed  potatoes in huancaina” sauce / creole  sauce / grilled vegetables / roasted lemon          $ 820
	“lomo salteado” beef tenderloin / creamy rice / asian  sauce / potato and sweet potato crisp  / poached cherrys / rocoto aioli                             $ 1,030
	pork belly & scallops  sweet corn puree / cherry tomato  / edamame / butter mojo / plum glaze                    $ 870
	”toro” burger  blend rib eye-new york homemade / bacon  jam / artisan american style mustard  / provolone cheese / argentinian “chimichurri”  / fries / pickled cucumbers / lettuce                     $ 890
	(180 g / 6.3 oz)
	(400 g / 14 oz)
	(225 g / 7.9 oz)
	(350 g / 12.3 oz)
	(160 g / 5.6 oz)
	(200 g / 7 oz)
	(220 g / 7.7 oz)

	josper vegetables glazed organic carrots barbecue - gochujang / creamy cucumber  and dill hazelnuts with togarashi rayu                   $ 400
	grilled asparagus  creamy tahini and avocado / miso alioli                   $ 400
	sides  creamy mashed potatoes   panko gratin / butter and parmesan cheese  / chives                                                                               $ 400
	truffle potatoes  truffle oil / parmesan cheese                                    $ 400
	”esquites” mac & cheese crunchy tajin / “queso fresco” / chipotle  cheddar sauce with corn / chives                              $ 400

	simply grilled
	All the steaks are accompanied with Argentinian chimichurri sauce, shishitos and cambray potatoes
	prIme beef tenderloin  prime ribeye  prime new york strip  catch of the day
	Ask the waiter for the home-aged meat opinion
	300 g / 10.5 oz
	400 g / 14 oz
	400 g / 14 oz
	180 g / 6.3 oz
	(200 g / 7 oz)


	In Latin America the food is more than a simple dish. It is an event, a celebration that is shared savored, and enjoyed with the soul. We invite you to join us in this ceremony.
	TO share Tuna omakase bluefin tuna / thick-cut (akami, CHUTORO, OTORO) SASHIMI /ponzu gel / spicy tuna  temaki / furikake / crispy nori / ikura / nigiris with truffled ponzu / ponzu and  passion fruit sauce with yellow chili.                       $ 1,490
	fisan iberian ham   100% Acorn-fed / tomato and garlic sauce / grilled artisan bread                                                   $ 1,690
	tuna “chicharron” “guacamole” / “pico de gallo” sauce / roasted  tomato “molcajeteada” sauce / yuzu avocado  / handmade “tortillas”                                                      $ 660
	salads  roasted beets goat cheese emulsion / caramelized walnuts  / beet vinaigrette / “chile morita” oil / green  apple                                                                                        $ 450
	caesar salad homeMade caesar dressing / crunchy                          quinoa / grana padano cheese  / cherry tomatoes marinated in  chipotle balsamic sauce
	burrata and garden  tomatoes   strawberry concasse / rustic bread  / heirloom tomato / “chimichurri”                                  $ 540
	(250 g / 8.75 oz)
	(100 g / 3.5 oz)
	(120 g / 4.2 oz)

	$ 1,590 $ 1,590 $ 1,390 $    990
	$  490
	toro’s signature


	EN LATINOAMÉRICA LA COMIDA ES MÁS QUE UN SIMPLE PLATILLO. ES UN EVENTO, UNA CELEBRACIÓN QUE SE COMPARTE, SABOREA Y DISFRUTA CON EL ALMA. TE INVITAMOS A ACOMPAÑARNOS EN ESTA CEREMONIA.
	PARA COMPARTIR OMAKASE DE ATÚN ATÚN ALETA AZUL / SASHIMI CORTE GRUESO (AKAMI, CHUTORO,  OTORO) GEL DE PONZU / TEMAKIS DE ATÚN PICANTE / FURIKAKE / NORI CRUJIENTE / IKURA / NIGIRIS CON PONZU TRUFADA / SALSA DE PONZU Y MARCUYÁ CON AJÍ AMARILLO                                          $ 1,490
	JAMÓN IBÉRICO FISAN 100% DE BELLOTA / SALSA DE JITOMATE Y  AJO/ PAN RÚSTICO PARRILLADO                                      $ 1,690
	CHICHARRÓN DE ATÚN GUACAMOLE / PICO DE GALLO SALTEADO / SALSA  MOLCAJETEADA DE TOMATE ROSTIZADO / AGUACATADA  DE YUZU/ TORTILLAS HECHAS A MANO                                $ 660
	ENSALADAS BETABEL ROSTIZADO EMULSION QUESO DE CABRA / NUEZ  CARAMELIZADA / VINAGRETA DE BETABEL /  ACEITE DE CHILE MORITA / MANZANA VERDE                        $ 450
	ENSALADA CESAR ADEREZO CESAR CASERO / QUINOA  CRUJIENTE / QUESO GRANA PADANO  /TOMATES CHERRY MARINADOS EN  BALSÁMICO DE CHIPOTLE


	BURRATA Y TOMATES  DE LA HUERTA
	CONCASSE DE FRESAS / PAN DE CAMPO / TOMATE HEIRLOOM / CHIMICHURRI                                  $ 540
	(250 g / 8.75 oz)
	(100 g / 3.5 oz)
	(120 g / 4.2 oz)
	$  490
	cevichERIA & sushi bar TIRADITO DE  HAMACHI HAMACHI BURI JAPONÉS / SALSA YUZU-ENELDO  / NORI / TOBIKO / GEL DE MANZANA VERDE / TAKUAN                  $ 680

	TIRADITO DE ATÚN ALETA AZUL / FRESNO ENCURTIDO / PONZU  DE MARACUYÁ / GEL DE PONZU / AGUACATE / MIX DE AJONJOLÍ         $ 680
	CEVICHE AMARILLO  HAMACHI / CAMARÓN COCIDO / AGUACHILE AMARILLO / NARANJA / MANGO/ ACEITE DE CHILE MORITA / CEBOLLA MORADA / CHIPS                               $ 680
	ROLLO ACEVICHADO NIKKEI TIRADITO DE KAMPACHI / LECHE DE TIGRE  PERUANA / AIOLI TOGARASHI / CAMARÓN  TEMPURA / KABAYAKI / CHILE SERRANO / MASAGO                         $ 640
	ROLLO MAR Y TIERRA TRUFADO FILETE DE RES / CAMARÓN TEMPURA /  TRUFA FRESCA DE TEMPORADA / ESPARRAGOS /  KABAYAKI TRUFADA / AIOLI DE TRUFA                                      $ 690
	ROLLO ATÚN PICANTE  PEPINO PERSA / ALGA NORI / BUBU ARARE / AGUACATE / PANKO /  MAYONESA YUZU KOSHO / TEMPURA                                                        $ 640


	ENTRADAS CALIENTES
	TACOS DE SHORT RIB COSTILLA A LA LEÑA / DEMI-GLACE DE UVA / TORTILLA DE HARINA / SALSA DE JALAPEÑO CREMOSA / SALSA DE  CACAHUATE Y ÁRBOL / CRUJIENTE DE PAPA Y CAMOTE                 $ 990
	EMPANADA DE HUMITA ELOTE AMARILLO / AGUACATADA DE YUZU / AJI AMARILLO PERUANO / QUESO MENONITA / CILANTRO / CHIMICHURRI                                                                    $ 340
	PULPO PERUANO AL GRILL MARINADO ANTICUCHERO DE MISO / ESPUMA DE ARROZ  / CHIMICHURRI NIKKEI / SALICORNIA/ CENIZAS DE PORO              $ 790
	(80 g / 2.8 oz)
	(100 g / 3.5 oz)
	(100 g / 3.5 oz)
	(50 g / 1.7 oz)
	(100 g / 3.5 oz)
	(4 pz / 90 g / 3.1 oz)
	(2 pz)
	EspecialIDADes ENCHILADAS DE CAMARÓN Y CANGREJO  SALSA CREMOSA DE GUAJILLO / QUESO OAXACA  /TORTILLLA DE MAÍZ / CREMA ÁCIDA / PLATANO  MACHO / ENSALADA DE LECHUGA CON VINAGRETA DE CHILE Y LIMÓN                                                      $ 950

	PESCADO ZARANDEADO ESTILO NIKKEI  ADOBO JAPONÉS/ SALSA DE OSTIÓN / CACAHUATE/ AJONJOLÍ / HONDASHI / PICO DE GALLO ASIÁTICO/ EMULSIÓN DE AGUACATE Y YUZU / ARROZ CREMOSO CON GUAJILLO                                                         $ 1,170
	SHORT RIB AHUMADO EN   COCCIÓN LENTA DEMI-GALCE NIKKEI DE CHICHA MORADA / PURÉ DE   PAPA CREMOSO CON NUEZ MOSCADA / HONGOS ASIÁTICOS/ CHIPS DE AJO FRITO                                 $ 1,750
	CAMARÓN JUMBO  A LA LEÑA MARINADO PERUANO / SALSA CREMOSA DE PANCA  PERUANA/ CRIOLLA PERUANA / GOHAN SALTEADO CON   FURIKAKE                                                               $ 1,170
	POLLO ESTILO CUSCO  MUSLOS DE POLLO / ADOBO CUSCO / PURE DE   PAPA CREMOSO CON NUEZ MOSCADA / SALSA   CRIOLLA / VEGETALES A LA PARRILLA / LIMÓN ASADO        $ 790
	LOMO SALTEADO FILETE DE RES ARGENTINO / ARROZ CREMOSO /  SALSA ASIÁTICA / CRUJIENTE DE PAPA Y CAMOTE /  CHERRYS ESCALFADOS / AIOLI ROCOTO                        $ 1,030
	PORK BELLY & SCALLOPS  PURÉ DE ELOTE DULCE / TOMATE CHERRY / EDAMAME /  MOJO DE MANTEQUILLA / GLASEADO DE CIRUELA               $ 870
	HAMBURGUESA TORO  BLEND RIB EYE-NEW YORK HECHA EN CASA /  MERMELADA DE TOCINO / MOSTAZA ESTILO AMERICANA  ARTESSANAL / QUESO PROVOLONE / CHIMICHURRI   ARGENTINO / PEPINILLOS EN CONSERVA / LECHUGA/  PAPAS FRITAS                                                           $ 890
	(200 g / 7 oz)
	(180 g / 6.3 oz)
	(400 g / 14 oz)
	(225 g / 7.9 oz)
	(160 g / 5.6 oz)
	(220 g / 7.7 oz)
	(100 g / 3.5 oz)
	(100 g )
	(200 g / 7 oz)

	VEGETALES AL JOSPER ZANAHORIAS ORGÁNICAS GLASEADAS BARBECUE - GOCHUJANG / CREMOSO DE PEPINO  Y ENELDO / AVELLANA CON TOGARASHI / RAYU                 $ 400
	ESPARRAGOS AL GRILL CREMOSO DE TAHINI Y AGUACATE / AIOLI MISO                  $ 400
	GUARNICIONES  PURÉ DE PAPA CREMOSO GRATÍN DE PANKO / MANTEQUILLA Y   PARMESANO / CEBOLLÍN                                                $ 400
	PAPAS TRUFAS ACEITE DE TRUFA / QUESO PARMESANO                            $ 400
	ESQUITES MAC & CHEESE TAJÍN CRUJJIENTE / QUESO FRESCO / SALSA DE CHEDDAR, CHIPOTLE Y ELOTE / CEBOLLÍN                    $ 400

	LA PARRILLA ESPECIALES
	*TODOS LOS CORTES SE ACOMPAÑAN CON CHIMICHURRI ESTILO ARGENTINO, SHISHITOS Y PAPAS CAMBRAY*
	FILETE PRIME RIB EYE PRIME  NEW YORK PRIME  PESCA DEL DÍA
	*PREGUNTA AL MESERO POR LA OPCIÓN DE CARNE AÑEJADA EN CASA*
	300 g / 10.5 oz
	400 g / 14 oz
	400 g / 14 oz
	180 g / 6.3 oz
	$ 1,590
	$ 1,590
	$ 1,390
	$  990
	toro’s signature



	DESSERTS  TEXTURE´S CHOCOLATE CAKE AMARETTO GANACHE / WHIPPED GANACHE /  COCOA GLAZE / OAXACAN CHOCOLATE ICE  CREAM                                                                            $ 520
	SWEET CORN PIE VANILLA ICE CREAM / HIBISCUS SAUCE AND  MEZCAL / CARAMELIZED POPCORN                               $ 390
	CHURROS SALTED CARAMEL SAUCE / CHOCOLATE SAUCE / “CAJETA” SAUCE / HOT CHOCOLATE                 $ 390
	SORBET & ICE CREAM CONES  ASSORTED 3 DIFFERENT ICE CREAM FLAVORS   AND SEASONAL SORBETS                                                $ 390
	BOMB EXPLOSION OF FLAVORS FEATURING OUR   ARTISANAL CREATIONS: COCONUT SORBET /  CHOCOLATE ICE CREAM / VANILLA ICE CREAM /  PASSION FRUIT SAUCE / VANILLA SAUCE /  CHOCOLATE BROWNIE / FRESH STRAWBERRIES /  HOUSE-MADE MERINGUES                                              $ 890
	COCKTAILS  SAKURA HAKU (1.5 OZ) / COCONUT PUREE / PINAPPLE PUREE / LEMON / WHIPPING CREAM / DARK COCOA BITTERS /  CINNAMON STICK / EDIBLE FLOWER                               $ 485
	KEY LIME PIE MARTINI INFUSED HAKU WITH VANILLA (2 OZ)  COCONUT CREAM / LEMON                                              $ 485
	TIRAMISÚ DE COCO LICOR 43 (0.5 OZ) / LICOR 43 HORCHATA (0.5 OZ) /  GRAND MARNIER (1 OZ) / COFFEE / CALAHUA /  WHIPPING CREAM                                                           $ 485

	COFFEE    / AMERICANO EXPRESSO DOUBLE LATTE CAPUCHINO MACHIATO TEA
	LIQUEURS JÄGERMEISTER                 AMARETTO FERNET-BRANCA              GRAND MARNIER SAMBUCA                           BAILEYS
	DESSERTS  TEXTURE´S CHOCOLATE CAKE AMARETTO GANACHE / WHIPPED GANACHE /  COCOA GLAZE / OAXACAN CHOCOLATE ICE  CREAM                                                                            $ 520
	SWEET CORN PIE VANILLA ICE CREAM / HIBISCUS SAUCE AND  MEZCAL / CARAMELIZED POPCORN                               $ 390
	CHURROS SALTED CARAMEL SAUCE / CHOCOLATE SAUCE / “CAJETA” SAUCE / HOT CHOCOLATE                 $ 390
	SORBET & ICE CREAM CONES  ASSORTED 3 DIFFERENT ICE CREAM FLAVORS   AND SEASONAL SORBETS                                                $ 390
	BOMB EXPLOSION OF FLAVORS FEATURING OUR   ARTISANAL CREATIONS: COCONUT SORBET /  CHOCOLATE ICE CREAM / VANILLA ICE CREAM /  PASSION FRUIT SAUCE / VANILLA SAUCE /  CHOCOLATE BROWNIE / FRESH STRAWBERRIES /  HOUSE-MADE MERINGUES                                              $ 890
	COCKTAILS  SAKURA HAKU (1.5 OZ) / COCONUT PUREE / PINAPPLE PUREE / LEMON / WHIPPING CREAM / DARK COCOA BITTERS /  CINNAMON STICK / EDIBLE FLOWER                               $ 485
	KEY LIME PIE MARTINI INFUSED HAKU WITH VANILLA (2 OZ)  COCONUT CREAM / LEMON                                              $ 485
	TIRAMISÚ DE COCO LICOR 43 (0.5 OZ) / LICOR 43 HORCHATA (0.5 OZ) /  GRAND MARNIER (1 OZ) / COFFEE / CALAHUA /  WHIPPING CREAM                                                           $ 485

	COFFEE / AMERICANO EXPRESSO DOUBLE LATTE CAPUCHINO MACHIATO TEA
	LIQUEURS JÄGERMEISTER                 AMARETTO FERNET-BRANCA              GRAND MARNIER SAMBUCA                           BAILEYS
	POSTRES  CHOCOLATE EN TEXTURAS GANACHE DE AMARETTO / GANACHE MONTADA /  GLASEADO DE CACAO / HELADO DE CHOCOLATE  OAXAQUEÑO                                                                    $ 520
	PIE DE ELOTE HELADO DE VAINILLA HECHO EN CASA / SALSA DE  JAMAICA Y MEZCAL / PALOMITAS CARAMELIZADAS      $ 390
	CHURROS SALSA DE CARAMELO SALADO / SALSA DE CHOCOLATE / SALSA DE CAJETA /  CHOCOLATADA CALIENTE                                                $ 390
	TRILOGÍA DE HELADOS SELECCIÓN DE 3 SABORES DE HELADOS  Y SORBETES DE TEMPORADA                                          $ 390
	BOMBA EXPLOSIÓN DE SABORES CON TODOS NUESTROS  PRODUCTOS ARTESANALES: SORBETE DE COCO /  HELADO DE CHOCOLATE / HELADO DE VAINILLA /  SALSA DE MARACUYÁ / SALSA DE VAINILLA /  BROWNIE DE CHOCOLATE / FRESAS / MERENGUES        $ 890
	COCTELES  SAKURA HAKU (45 ML) / PURÉ DE COCO / PURÉ DE PIÑA / LIMÓN AMARILLO / CREMA WHIPPING / BITTER CACAO OSCURO / BASTÓN DE CANELA / FLOR COMESTIBLE      $ 485
	MARTINI DE PAY DE LIMÓN HAKU INFUSIONADO CON VAINILLA (60 ML)  CREMA DE COCO / LIMÓN AMARILLO                               $ 485
	TIRAMISÚ DE COCO LICOR 43 (15 ML) / LICOR 43 HORCHATA (15 ML) /  GRAND MARNIER (30 ML) / CAFÉ / CALAHUA /  CREMA WHIPPING                                                           $ 485

	CAFÉ / AMÉRICANO EXPRESSO DOBLE LATTE CAPUCHINO MACHIATO TÉ
	DIGESTIVOS JÄGERMEISTER                 AMARETTO FERNET-BRANCA              GRAND MARNIER SAMBUCA                           BAILEYS
	POSTRES  CHOCOLATE EN TEXTURAS GANACHE DE AMARETTO / GANACHE MONTADA /  GLASEADO DE CACAO / HELADO DE CHOCOLATE  OAXAQUEÑO                                                                    $ 520
	PIE DE ELOTE HELADO DE VAINILLA HECHO EN CASA / SALSA DE  JAMAICA Y MEZCAL / PALOMITAS CARAMELIZADAS      $ 390
	CHURROS SALSA DE CARAMELO SALADO / SALSA DE CHOCOLATE / SALSA DE CAJETA /  CHOCOLATADA CALIENTE                                                $ 390
	TRILOGÍA DE HELADOS SELECCIÓN DE 3 SABORES DE HELADOS  Y SORBETES DE TEMPORADA                                          $ 390
	BOMBA EXPLOSIÓN DE SABORES CON TODOS NUESTROS  PRODUCTOS ARTESANALES: SORBETE DE COCO /  HELADO DE CHOCOLATE / HELADO DE VAINILLA /  SALSA DE MARACUYÁ / SALSA DE VAINILLA /  BROWNIE DE CHOCOLATE / FRESAS / MERENGUES        $ 890
	COCTELES  SAKURA HAKU (45 ML) / PURÉ DE COCO / PURÉ DE PIÑA / LIMÓN AMARILLO / CREMA WHIPPING / BITTER CACAO OSCURO / BASTÓN DE CANELA / FLOR COMESTIBLE      $ 485
	MARTINI DE PAY DE LIMÓN HAKU INFUSIONADO CON VAINILLA (60 ML)  CREMA DE COCO / LIMÓN AMARILLO                               $ 485
	TIRAMISÚ DE COCO LICOR 43 (15 ML) / LICOR 43 HORCHATA (15 ML) /  GRAND MARNIER (30 ML) / CAFÉ / CALAHUA /  CREMA WHIPPING                                                           $ 485

	CAFÉ / AMÉRICANO EXPRESSO DOBLE LATTE CAPUCHINO MACHIATO TÉ
	DIGESTIVOS JÄGERMEISTER                 AMARETTO FERNET-BRANCA              GRAND MARNIER SAMBUCA                           BAILEYS

